
 

 
 
 

 
Predjedlá  / Starters  

 

Hovädzí tatarák, čierny cesnak, špenát, hrianky  
Beef tartar, black garlic, spinach sponge, toast 

18 € / 80g   
1,3,7 

Neodporúča sa, aby tepelne nespracované mäso a vajcia konzumovali tehotné a dojčiace ženy  

a osoby s oslabenou imunitou 

  
Losos gravlax, bryndza, smotana, pažítka, citrusový kaviár  

Salmon gravlax, sheep cheese, cream, chives, citrus caviar  
14 € / 80g 

1, 4, 7 
 
 
 

Polievky / Soups 

0,25l  
Oxtail  

 Silný vývar z hovädzích chvostov, 
 rezance, julienne zelenina, mäso  

Oxtail  
Strong beef tail broth, 

 noodles, julienne vegetables, meat  

6,5 € 

1,3,9 

 

 Hubový krém, žĺtok v panko strúhanke, hubové ragú  
Cream of mushroom, egg yolk in panko breadcrumbs, 

mushroom ragout 

7,5 € “V”  
1, 3, 7 

    
  



 

 
 

Hlavné jedlá 

Main course  
  

Glazované hovädzie líčka,  
topinamburové pyré, šalotka  

Glazed beef cheeks,  
Jerusalem artichoke purée, shallots  

23 €/ 180g   
7, 9 

  
Jahňací hrebienok, cuketa, mrkva, 

 demi-glace, javorový sirup  
Lamb cutlets, courgette, carrot, 

 demi-glace, maple syrup 

35 €/150g    
1,7 

  
 

  Demänovský pstruh, hrášok,  
 taštička plnená ricottou a žihľavou  

Demänovský trout, peas,  
 dumpling with ricotta and nettle  

21 €/150g   
1, 3, 4, 7  

  
 

 

Hovädzia falošná sviečkovica, glazovaná kapusta,  
omáčka z pečeného cesnaku, baby brokolica   

Top blade steak, glazed cabbage, 
roasted garlic sauce, baby broccoli 

25 €/180g   
 7 
 



 

 
 
 

Kuracie supreme sous-vide,  
karfiol, medvedí cesnak  

Sous-vide chicken supreme, 
cauliflower, wild garlic  

22 €/ 180g  
1, 3, 7 

 
 
 

Hubové lasagne a ravioli 
Mushroom lasagne and ravioli  

20 € /250g  “V” 
1, 3, 7 

 
Gril / Grill 

 

Hovädzí fillet steak  
Beef fillet steak  

38 € / 200g “c” 

7  
 

Bravčová panenka sous-vide 

Sous-vide tenderloin 

20 € / 180g “c” 
7  
 

Losos 
Salmon 

23 €/ 180g “c” 
7, 4 

 

V cene grilu je zahrnutá  
1x príloha, 1x omáčka podľa výberu  

1x side dish, 1x sauce are included in the price  
 

 



 

 
 
 

Prílohy / Side dishes  

200g  / 3 € 

pečené baby zemiaky / jasmínová ryža / grilovaná zelenina    
roasted baby potatoes / jasmine rice / grilled vegetables  

7       7  

150g  / 5 € 

Malý miešaný šalát, cherry paradajky, parmezán,  
olio-med-citrón 

Small mix salad, cherry tomatoes, parmesan, olio-honey-lemon 

7  
 

Omáčky / Sauces 
3€ / 100ml   

demi-glace / cesnaková / dubáková / zo zeleného korenia  
demi-glace / garlic / mushroom / green pepper  

 9                      9                 7, 9            7,9 

 
Šaláty / Salads  

 

 Rukola, cherry paradajky, čakanka, špargľa,  
marinovaná hovädzia sviečkovica, kešu, 

 citrónovo- balsamicová redukcia  
Arugula, cherry tomatoes, chicory, asparagus,  

marinated beef sirloin, cashews, lemon-balsamic reduction  

26 € /300g “c” 
8,10  

 

Mladé zemiaky, výber listových šalátov, paradajkové hrianky, 
olivový olej, hľuzovka, pecorino 

New potatoes, mix salads, tomato toast,  
olive oil, truffle, pecorino  

18 €/350g “V” 
1, 7  

 

 



 

 
 
 
 
 
 

Dezert / Dessert 
 

Vyprážané čučoriedkové pirohy, orechová mrvenička, 
pistáciovo-hrášková zmrzlina  

Homemade blueberry dumplings, nutty crumble,  
pistachio-pea ice cream 

  

12 €/100g  
1,3, 7, 8 

 
 
 
 

Malinovo-vanilková tortička,  
praskajúca zmrzlina z bielej čokolády, mandle  

Raspberry & vanilla cake,  
cracling white chocolate ice cream, almonds 

  12 €/100g  
1,3,7, 8 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

 Vážení hostia,  
  

Za polovičné porcie účtujeme 70 % ceny pokrmu.  
Hmotnosť mäsa je uvedená v surovom stave  

Zoznam alergénov vám na požiadanie prinesie obsluha.  
  

Jedlá označené písmenom “v” sú vhodné pre vegetariánov.  
Jedlá označené písmenom “c” neobsahujú glutén.  

  
Dobrú chuť Vám praje šéfkuchár  

Tomáš Vitanovec 

s kolektívom kuchyne Tri studničky.  
  

 Ceny kalkuloval   
F&B manager    
Martin Štrkolec  

Máj 2023 

  
  

Dear guests,  
  

We charge 70 % of the meal price for half portions.  
Weight of meat is stated in the uncooked state.  

The list of allergens contained in foods is available on request.  
  

Meals marked with the letter “v” are suggested for vegetarians.  
Meals marked with the letter “c” are gluten-free.  

  
Our head chef  

 with kitchen team  
 wish you to enjoy your meal.  

  
Prices calculated by:  

F&B manager    
Martin Štrkolec  

May 2023  
 


